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ΤΕΧΝΙΚΗ ΠΡΟΔΙΑΓΡΑΦΗ ΠΡΟΪΟΝΤΟΣ 

Κωδ. Αρχείου: Π12 
Έκδοση: 2η  
Ημ/νία: 06/11/2019 
Σελίδα: 1/1  

 

 

 

ΓΑΛΑ ΠΛΗΡΕΣ  
ΠΕΡΙΓΡΑΦΗ ΦΡΕΣΚΟ ΓΑΛΑ ΑΓΕΛΑΔΑΣ, ΠΛΗΡΕΣ, ΠΑΣΤΕΡΙΩΜΕΝΟ, ΟΜΟΓΕΝΟΠΟΙΗΜΕΝΟ 

 

ΦΥΣΙΚΟΧΗΜΙΚΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ ΠΡΟΔΙΑΓΡΑΦΕΣ 

Λιπαρά 3,5% 

Ολικά Στερεά ≥ 12,0% 

ΣΥΑΛ ≥ 8,50% 

pH  6,60-6,85 

Οξύτητα  14,5-15,5oD 

Φωσφατάση  (-) 

Υπεροξειδάση (+) 

 

ΜΙΚΡΟΒΙΟΛΟΓΙΚΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ ΠΡΟΔΙΑΓΡΑΦΕΣ 

Entero-Bacteriaceae m<1, M=5, n=5, c=1 (cfu/ml) 

Παθογόνα: Salmonella spp., Listeria monocytogenes N=5, c=0, Απουσία σε 25g 

 

ΣΥΝΘΗΚΕΣ ΣΥΝΤΗΡΗΣΗΣ ΠΡΟΔΙΑΓΡΑΦΕΣ 

Θερμοκρασία ≤4οC 

 

ΔΙΑΤΡΟΦΙΚΗ ΔΗΛΩΣΗ ΑΝΑ 100ml 

Ενέργεια 63Kcal / 265KJ 

Λιπαρά  
εκ των οποίων κορεσμένα 

3,5g 
2,3g 

Υδατάνθρακες 
εκ των οποίων σάκχαρα 

4,7g 
4,7g 

Πρωτεΐνες  3,3g 

Αλάτι 0,1g 

Ασβέστιο 130mg 

Φώσφορος 95mg 

Βιταμίνες Β2 0,150mg 

Βιταμίνες Β12 0,45μg 

        

ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑ 

Συσκευασία  10lt 

Υλικά Συσκευασίας  - (PET),κατάλληλο για τρόφιμα σύμφωνα με τον Codex Alimentarius 

                           
ΓΕΝΙΚΕΣ ΠΛΗΡΟΦΟΡΙΕΣ 

Χρόνος Ζωής 7 ημέρες από την ημερομηνία παραγωγής 

Τρόπος παράδοσης  Μεταφορικά μέσα της εταιρείας ή σύμφωνα με την σύμβαση με τον πελάτη (σε θαλάμους 
συντήρησης <5oC). 

Οδηγίες στην συσκευασία Συνθήκες συντήρησης και αποθήκευσης: 2-4 oC, καθαρό βάρος, επωνυμία κατασκευαστή, 
αριθμ. έγκρισης, ημ /λήξεως σύνθεση προϊόντος, διαθρεπτική επισήμανση  

Χρήση  Καταναλώνεται ως έχει εκτός από αυτούς που εμφανίζουν πρόβλημα στο μεταβολισμό της 
λακτόζης.  Προϊόν αλλεργιογόνο.   

Γενετικά Τροποποιημένοι 
Μικροοργανισμοί (GMO) 

Το προϊόν δεν περιέχει συστατικό που να προέρχεται από γενετικά τροποποιημένους  
(GM) μικροοργανισμούς. 

Ιονισμός  Η “ΜΑΝΔΡΕΚΑΣ Α.Ε. “ δε χρησιμοποιεί ιονισμό στην παραγωγή προϊόντων γιαουρτιού. 

 
Υπεύθυνος Διασφάλισης Ποιότητας 
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